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Eine Vertriebsmarke der BackMichel GmbH
Arbeitsplatzangebot ,Bickergesellen” (m/w/d)

Sie lieben Ihren Handwerksberuf als Backer? Dann kommen Sie in unser Team. Zur Erweiterung unseres
dynamischen Backereiteams suchen wir mehrere qualitdtsbewusste, motivierte und selbststdandig arbeitende
Backer (m/w/d) vorzugsweise fur die Herstellung von Brot und Brotchen alternativ fiir die Fertigung und
Fertigstellung von Dauergebackprodukten oder fiir die Fertigung und Fertigstellung von Schnecken und
Feingebacken. Auch flr die verantwortungsvolle Position des Ofenbackers suchen wir Unterstiitzung.

Gerne freuen wir uns auch darauf Sie kennenzulernen, wenn Sie ein Profi an anderer Position sind!

Das sind Ihre Aufgaben im Bereich Brot und Brétchenherstellung
(Arbeitszeiten tdglich zwischen 7 und 19 Uhr / 2 Schichten)

e Herstellung und Aufmachen von Teigen

e Arbeiten mit regionalen Rohstoffen

e Handwerkliche Brotherstellung

e Brotchenherstellung mit moderner Kénig-Maschinenunterstiitzung
o  Ggf.Arbeiten am Ofen

Das sind Ihre Aufgaben im Bereich Fertigung von Dauergebdick
(Arbeitszeiten tdglich zwischen 8 und 16 Uhr / Gleitzeit ist méglich)

e Herstellung von Teigen und Massen

e Handwerkliche Fertigung unseres hochwertigem Dauergebacksortiments
e Arbeiten mit hochwertigen Zutaten wie Nougat und Mandeln

e Herstellung von unseren beliebten Strudeln

Das sind Ihre Aufgaben im Bereich Fertigung und Fertigstellung unseres Feingebéicksortiments
(Arbeitszeiten fiir die Vorproduktion tdglich zwischen 6 und 14 Uhr / Gleitzeit ist méglich)
(Arbeitszeiten fiir die Fertigstellung téglich zwischen 12 und 20 Uhr)

e Herstellung von Teigen und Massen

e Handwerkliche Fertigung unseres leckeren Croissant-, Schnecken- und Plundersortiments

e Ausbacken, glasieren und aprikotieren sowie ausgarnieren unseres Feingebacksortiments Blechkuchen
e Arbeiten am Ofen

...an allen Positionen wiinschen wir uns

e Einhaltung unserer Rezepturen sowie Qualitdts- und Hygienestandards
e Erledigung arbeitsplatztypischer Reinigungsaufgaben
e Effizienter und nachhaltiger Umgang mit Rohstoffen und Energie

Das bringen Sie mit

e Bestenfalls eine Ausbildung zur/m Konditor/in (m/w/d), Backer/in (m/w/d) oder bereits in den
Bereichen erfolgreich und erfahrend tatig.

e Leidenschaft fiir das Handwerk

e  Zuverlassige, sorgfaltige und selbstindige Arbeitsweise

e Bewusstsein fur Ordnung und Sauberkeit

e Teamfdhigkeit und SpaR gemeinsam anzupacken
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Eine Vertriebsmarke der BackMichel GmbH

Unser Angebot an Sie

e Eine wachsende regionale Backerei- und Konditorei mit Leidenschaft fir das Handwerk

e Seit 2023 ein neuer, moderner und groRRer Produktionsstandort in Berlin-Reinickendorf mit guter
Verkehrsanbindung sowie fuRliufiger Anbindung an den OVPN

e  Mitarbeiterparkplatze

e 5-Tage Woche und ein kollegiales Miteinander welches fiir uns tiber allem steht.

o Vielfdltige Entwicklungsmoglichkeiten und Mitbestimmungsmaoglichkeiten bei der
Sortimentsentwicklung

o Ubertarifliches, leistungsorientiertes Gehalt

e  Zuschlage flr Nacht- und Wochenendarbeit (abgabenfrei)

e Kostenlose Getranke

e Mitarbeiterrabatte auf unser gesamtes Sortiment

e Arbeitskleidung inkl. Wascheservice (ab Juni 2024)

e  Flexible Arbeitszeiten moglich

e Umfangreiche Einarbeitung und Weiterbildung moglich

e Mitarbeiter-App fiir Dienstpldne, Urlaubsantrage usw.

Uber uns

Mit eigenen Fachgeschaften, einer eigenen Handwerksproduktion sowie einem Direktvertrieb an Hotellerie,
Wiederverkauf und Pflegeeinrichtungen mit rund 55 Mitarbeitern in der Unternehmensgruppe, zahlt unser
Unternehmen zu den klassischen Handwerksbackereien in Berlin. Mehr als 35 Jahre Tradition, erlesene
Produkte, hochwertige, regionale Rohstoffe (ab 2024 auch mit einem Biosortiment) sowie exzellente
Serviceleistungen sind bewahrte Zutaten fiir unser Erfolgsrezept.

Wir wollen weiter wachsen und dafiir brauchen wir Ihre Unterstiitzung. Kommen Sie in unser Team!

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung per Email, telefonisch ( 030 - 263 66 96 0) oder auf postalischem Weg zu
Handen unserer Frau Martina Franke (Personalabteilung).



